Le Menu a 44 €

La Mise en Bouche

Le Pate en CroUte aux viandes de nos montagnes
Sorbet Carotte

Qu

L'émiette de Tourteau, Celeri rave & Pomme Granny
Vinaigre de Sureau, Mayonnaise a I'encre de seiche

Qu

Le Foie Gras de Canard en cuisson de 45mn a 45° & Echine fumeée
Gelee de vin de Foin de nos montagnes, Tranche de Pain Noisette Abricot

Le Poisson de Ligne du Moment a la Plancha
Artichaut poivrade, Risotto Fregola Sarda
Sauce crustaces

Ou

La Piece de Beoeuf sélection du Chef
Poélée de Girolles, fenouil confit
Reduction de champignons monte au beurre

Qu
Le Carré d’Agneau au Four

Ratatouille Fruits et Legumes
Jus de viande au citron confit

Le Plateau de Fromages
ou
Le Choix dans notre Carte des Desserts

+ Suggestion Accord Vin au Verre (3verres) 17 €



